
SHICHIRIGAHAMA

七里ガ浜

海老とキヌアのコンソメゼリー寄せ 湘南ゴールドジャムとともに

Shrimp and quinoa consommé jelly with Shonan Gold Jam

人参のポタージュクミン風味のフェッテ

Carrot Potage with cumin fête

真鯛のヴァプールアンチョビ・トマトのクリームソース

Steamed Sea bream with anchovy and tomato cream sauce

牛サーロインのソテーリヨネーズソース

Sautéed beef sirloin with Lyonnaise sauce

※追加料金でメインディッシュのグレードアップを承ります。

We will upgrade the main dish for an additional fee.

・牛フィレ肉 Beef fillet +￥1,000

・黒毛和牛フィレ肉 Wagyu beef fillet +￥2,800

・葉山牛ロース肉 Hayama beef  loin +￥6,200

・神戸牛サーロイン Kobe beef sirloin +￥11,500

フランボワーズのシブースト

Raspberry cibouste

パン/コーヒー

Bread/Coffee

一般(Non-member) ￥6,500

Seibu Prince Global Rewards（SEIBU PRINCE CLUB）会員さま(Member) ￥6,100

ーフルコースを楽しむコースー



魚介のタルタル王冠仕立て

Seafood tartar

色々な貝とキノコのブルゴーニュ風

Burgundy style with various shellfish and mushrooms

鰆のヴァプール 柚子風味のグラタン仕立て

Steamed spanish mackerel flavored with yuzu

牛フィレ肉のキャベツ包み 霙風（みぞれ）

Beef fillet wrapped with cabbage

※追加料金でメインディッシュのグレードアップを承ります。

We will upgrade the main dish for an additional fee.

・黒毛和牛フィレ肉 Wagyu beef fillet            +￥2,000

・葉山牛ロース肉 Hayama beef  loin              +￥5,400

・神戸牛サーロイン Kobe beef sirloin            +￥10,700

タルトシトロン

tarte citron

パン/コーヒー

Bread/Coffee

一般(Non-member) ￥8,700

Seibu Prince Global Rewards（SEIBU PRINCE CLUB）会員さま(Member) ￥8,200

冬のディナー

ー季節のコースー



ズワイ蟹のサラダ最中仕立て

Snow crab salad

ペティオードブルコレクション

Petit Hors d'Oeuvres Collection

磯の香りと晩秋の味覚入りコンソメスープパイ包み焼き

Consomme soup with seaweed aroma

カマスのポワレインヴォルティーニ

Poached barracuda  ～ Involtini～

柚子のグラニテ

Yuzu granite

牛フィレ肉のポワレリンゴのクルート仕立て山椒のソース

Poached Beef Fillet with sansho sauce

※追加料金でメインディッシュのグレードアップを承ります。

We will upgrade the main dish for an additional fee.

・葉山牛ロース肉 Hayama beef  loin              +￥2,700

・神戸牛サーロイン Kobe beef sirloin             +￥9,800

フォンダンショコラバニラアイスとともに

Fondant chocolat with vanilla Ice cream

パン/コーヒー

Bread / Coffee

一般(Non-member) ￥11,000

Seibu Prince Global Rewards（SEIBU PRINCE CLUB）会員さま(Member) ￥10,400

ANNIVERSARY

アニバーサリー

ーお祝いを楽しむコースー



湘南ハマグリのブルゴーニュ風

Clams Burgundy Style

紅ズワイ蟹のタルト シラスのクラコット添え

Snow crab tart with shirasu cracotte

鴨のコンフィー サラダ仕立て

Confit de canard 

オマール海老のカダイフ包み キノコのミネストラ

Lobster wrapped in kadaif with mushroom minestra

葉山牛サーロインのグリル おろしたてのワサビとともに

Grilled Hayama beef sirloin with wasabi

※追加料金でメインディッシュのグレードアップを承ります。

We will upgrade the main dish for an additional fee.

・神戸牛サーロイン Kobe beef sirloin               +￥5,500

緑（あお）みかんのグラニテ

Orange granite

タンバルエリーゼ ティラミス風

Timbale elysee ～Tiramisu style～

パン/コーヒー

Bread/Coffee

ミニャルディーズ

Mignardises

一般(Non-member) ￥18,000

Seibu Prince Global Rewards（SEIBU PRINCE CLUB）会員さま(Member) ￥17,000

HAYAMA

葉 山

ー葉山牛を楽しむコースー



オムライス / フライドポテト / 唐揚げ

海老フライ / 本日のスープ

お絵描きデザートプレート

ジュース(オレンジまたはアップル)

(Omelette rice/French fries/Fried chicken/Fried shrimp/Soup/Dessert/Juice)

￥3,500

～お絵描きデザート付き お子さまランチ～

コーンポタージュスープ Corn soup         ￥550

ミートソーススパゲッティ Spaghetti with meat sauce ￥1,100

ハンバーグステーキライス付 Hamburger steak and rice                  ￥1,300

フライドチキン＆ポテト Fried chicken & French fries          ￥800

フライドポテト French fries ￥650

お子さまデザート盛り合わせ Assorted dessert                            ￥800

＜12才以下のお客さまのメニューとなります＞

Kids Menu

Kids A la carte
お子さま単品メニュー



オードブル盛り合わせ ￥1,500

Assorted Hors d’oeuvres

本日のスープ ￥1,000

Soup of the day

しらすサラダ ￥1,150

Whitebait Salad

本日の魚料理 ￥2,600

Fish of the day (same as SHICHIRIGAHAMA fish dish)

本日の魚料理 ￥3,500

Fish of the day (same as Anniversary fish dish)

和牛フィレ肉のポワレ120ｇ ￥6,000

Wagyu beef fillet poiret

葉山牛のグリエ100ｇ ￥8,000 

Grilled Hayama Beef                      

パン/ライス 各￥ 300

Bread/Rice 

アイスとシャーベットの盛り合わせ ￥1,200

assorted ice cream and sorbet

A la carte

単品メニュー


