
・Please be advised that occasionally menu items change based on availability on the market.

※仕入れ状況により、食材・メニューが変更になる場合がございます。

･Only Japanese rice is used in this restaurant.

※当店では国産米を使用しております。

・Accommodations regarding food allergies at our restaurants,facilities, etc.

 shall cover only the eight specific raw materials (shrimp, crab, wheat, buckwheat, egg, dairy, peanuts, walnuts)

 that manufacturing companies, etc. (our food suppliers) have an obligation to label under the Food Labeling Act.

 Guests who wish for accommodations regarding any of these seven specific raw materials are asked

 to make a request in advance

 To give top priority to the safety of our guests, we regret we are unable to

 make accommodations regarding ingredients other than the seven specific raw materials.

※当社のレストラン等における食物アレルギー対応につきましては、食品表示法により製造会社等（当社の食材仕入先）に表示義務のある

　特定原材料8品目（えび・かに・小麦・そば・卵・乳・落花生・くるみ）のみとさせて頂きます。

　対応をご希望のお客さまは事前にお申し出ください。

　お客さまの安全を最優先とさせて頂く為、特定原材料8品目以外の対応は致しかねます。

・At our facilities, as all food and beverages are handled in the same environment,

 we are unable to completely prevent contamination with minute quantities of an allergen  other

 than the ingredients being used.

※当社では全ての飲食物を同一環境で取り扱う為、使用原材料以外のアレルゲンの微量混入を完全に防止する事ができません。

・The allergy information (eight specific raw materials) is based on the ingredient

 information (food labeling) of the ingredients used and from their manufacturers, etc.

※当社のアレルゲン情報（特定原材料8品目）は、使用原材料及び製造会社等からの原材料情報（食品表示）を基にご案内致します。

・If it would be difficult to provide safe food and beverages to a guest,  we may decline to provide service to that guest.

※お客様へ、安全なお料理・お飲み物の提供が困難な場合には、ご利用をお断りさせて頂く場合がございます。

IN-ROOM DINING

インルーム ダイニング

6:30A.M. - 11:00P.M.

(Last Order 10:30P.M.)

Beverages　お飲み物 　6:30A.M. - 11:00P.M.

Foods　お食事　11:00A.M. - 11:00P.M.

Please Dial ② Seiryu OMOTENASHI Desk for Order.

ご注文の際は、お電話の ② 青龍おもてなしデスクをご利用ください。



Foods　　お食事 Foods　　お食事

11:00A.M. - 11:00P.M. (Last Order 10:30P.M.) 11:00A.M. - 11:00P.M. (Last Order 10:30P.M.)

Smoked Salmon Trout with Onion, Capers, Lemon 12 Beef Curry and Steamed Rice

スモークサーモントラウト オニオン、ケッパー、レモン添え 国産牛のビーフカレーライス　　

Raw Ham with Fresh Fruits 13 Rice Bowl of Brand Chicken and Cage Free Egg of UJI

生ハムとフルーツの盛り合わせ 宇治平飼い卵と銘柄鶏の親子丼

Soup of the day 14 Rice Bowl of Domestic Beef Loin

本日のスープ 国産牛のステーキ丼

Minestrone Soup with Fried TOFU and Vegetables 15 Rice Bowl of Domestic Eel

揚げ豆腐と旬野菜入りミネストローネ風スープ 国産鰻のうな丼

Fresh Vegetables Salad 16 Sauteed Scallops with Tomato and Caper Sauce

彩り野菜のサラダ 帆立貝のソテー　トマトとケッパーのソース

Choose one dressing  -French or Oil and Vineger-

ドレッシングをお選びください　　フレンチ または オイルアンドビネガー 17 Japanese Beef Steak Grated Radish Sauce

with Hot Vegetables   

Caesar's Salad with Kyoto Pork Crispy  Bacon and Egg 国産牛ロース肉のグリエ　野菜入り和風ソース　温野菜添え

京都ポークのベーコンと温度卵のシーザーサラダ

18 Assorted Cheeses

Steamed Rice チーズの盛り合わせ

ライス

19 Assorted Fruits

Assortment of Bread フルーツ盛り合わせ

パン盛り合わせ

20 Cake  -Cheese or Chocolate-

Sandwich of Domestic Beef Loin ケーキ　　チーズ または チョコレート

国産牛のステーキサンドウィッチ

21 Ice Cream  -Vanilla or Green Tea-

Seafood Spaghetti with Tomato Sauce アイスクリーム　　バニラ または 抹茶

シーフードとトマトのスパゲッティー

22 Seasonal Sherbet

Japanese Noodles "UDON" with Kujo Green Onion 季節のシャーベット

肉うどん　九条ネギをあしらえて

A government regulated consumption tax is included in the above prices. A government regulated consumption tax is included in the above prices.

15% of service charges are added separately. 15% of service charges are added separately.

上記料金には、消費税が含まれております。別途、サービス料（15％）を頂戴いたします。 上記料金には、消費税が含まれております。別途、サービス料（15％）を頂戴いたします。
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Wine　　ワイン Wine　　ワイン

6:30A.M. - 11:00P.M. (Last Order 10:30P.M.) 6:30A.M. - 11:00P.M. (Last Order 10:30P.M.)

Champagnes　　シャンパン Wine by the Glass　　グラスワイン(120ml)

23 Grongnet Blanc de Blancs 41 Champagne of the day

グロンニェ ブラン・ド・ブラン 本日のシャンパン

24 Piper-Heidsieck Essentiel Cuvée Brut 42 White Wine of the day

パイパー・エドシック エッセンシャル キュヴェ・ブリュット 本日の白ワイン

25 Louis Roederer Brut Vintage Rosé 2016 43 Red Wine of the day

ルイ・ロデレール ブリュット・ヴィンテージ・ロゼ 本日の赤ワイン

26 Krug Grande Cuvée Brut

クリュッグ グランド・キュベ ブリュット

27 Moët & Chandon Dom Pérignon 2013 Red Wines　　赤ワイン

モエ・エ・シャンドン　ドン・ペリニョン 44 Bourgogne Racineuil 2020(Dampt Frères)〔France Bourgogne〕

28 Louis Roederer Cristal Brut 2015 ブルゴーニュ ラシヌイユ (ダンプ・フレール)〔フランス　ブルゴーニュ〕

ルイ・ロデレール クリスタル ブリュット 45 Sileni Plateau Pinot Noir 2020 〔New Zealand〕

29 Piper Heidsieck Cuvée Brut （1/2 Bottle) シレーニ プラトー ピノ・ノワール〔ニュージーランド〕

パイパー・エドシック キュヴェ・ブリュット（ハーフボトル） 46 Château Bournac 2015 〔France Bordeaux Médoc〕

White Wines　　白ワイン シャトー・ブルナック〔フランス　ボルドー　メドック地区〕

30 Riesling Rebgarten 2021(Michel Fonné) 〔France Alsace〕 47 Château de Belloc 2018 〔France Bordeaux〕

リースリング レブガルテン (ミシェル・フォネ)〔フランス　アルザス〕 シャトー・ド・ベロック〔フランス　ボルドー〕

31 Langhe Arneis 2021(Prunotto) 〔Italia Piemonte〕 48 Château Michel de Montaigne Les Amis 2016 〔France Bergerac〕

ランゲ アルネイス (プルノット)〔イタリア　ピエモンテ〕 シャトー・ミシェル・ド・モンテーニュ レザミ〔フランス　ベルジュラック〕

32 Chablis Cuvée Vieilles Vignes Elevée en Fût de 49 Château Pontoise Cabarrus 2016 〔France Haut Médoc〕

Chêne 2019(Alain Geoffroy) 〔Bourgogne〕 シャトー・ポントワーズ・カバラス〔フランス　オー メドック〕

シャブリ キュヴェ ヴィエイユ・ヴィーニュ エルヴェ・アン・フュ・ド 50 Château Sainte-Marie 2018 〔France Pomerol〕

シェーヌ (アラン・ジョフロワ)〔フランス　ブルゴーニュ〕 シャトー・サントマリー〔フランス　ポムロール〕

33 Pouilly Fumé 2022(Domaine Lebrun) 〔France Loire〕 51 Marrenon Gardarèm 2018 〔France Rhone〕

プイィ・フュメ(ドメーヌ・ルブルン)〔フランス　ロワール〕 マレノン ガルダレム〔フランス　ローヌ〕

34 Sancerre Silex 2022(Michel Girard & Fils) 〔France Loire〕 52 Château Dauzac 2012 〔France Margaux〕

サンセール シレックス (ミッシェル・ジラール)〔フランス　ロワール〕 シャトー ドーザック〔フランス　マルゴー〕

35 Chablis 1er Cru Fourchaume 2021 53 IL Borro Toscana Rosso 2016 〔Italia Toscana〕

(Dampt Frères)〔France Bourgogne〕 イル・ボッロ トスカーナ ロッソ〔イタリア　トスカーナ〕

シャブリ プルミエ・クリュ フルショーム〔フランス　ブルゴーニュ〕 54 Chambolle Musigny 2012(Louis Latour)〔France Bourgogne〕

36 Au Bon Climat Chardonnay ''TSUBAKI'' Label シャンボール・ミュジニー (ルイ・ラトゥール)〔フランス　ブルゴーニュ〕

Santa Barbara County 2017 〔U.S.A. California〕 55 Château Magdelaine 2002 

オーボン・クリマ  シャルドネ “TSUBAKI” ラベル 〔France Saint-Èilion, Premier Grand Cru Classé B〕

サンタバーバラカウンティー〔アメリカ　カリフォルニア〕 シャトー・マグドレーヌ〔フランス サンテミリオン地区 格付け第一特別級B〕

37 Virginie de Valandraud Blanc 2020 〔France Bordeaux〕 56 Château de Pez  2015（1/2 Bottle) 〔France Médoc Saint-Estèphe〕

ヴィルジニー・ド・ヴァランドロー ブラン〔フランス　ボルドー〕 シャトー・ド・ペズ （ハーフボトル）〔フランス メドック地区 サンテステフ村〕

38 Chablis Grand Cru Bougros 2021

(Dampt Frères)〔France Bourgogne〕

シャブリ・グラン・クリュ ブーグロ (ダンプ・フレール)〔フランス　ブルゴーニュ〕

39 Meursault 2020( Louis Latour)〔France Bourgogne〕

ムルソー (ルイ・ラトゥール)〔フランス　ブルゴーニュ〕

40 Puligny Montrachet 2017(Olivier Leflaive)〔France Bourgogne〕

ピュリニー・モンラッシェ (オリヴィエ・ルフレーヴ)〔フランス　ブルゴーニュ〕

A government regulated consumption tax is included in the above prices. A government regulated consumption tax is included in the above prices.

15% of service charges are added separately. 15% of service charges are added separately.

上記料金には、消費税が含まれております。別途、サービス料（15％）を頂戴いたします。 上記料金には、消費税が含まれております。別途、サービス料（15％）を頂戴いたします。
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Beverages　　お飲物 ソフトドリンク　　　Soft Drinks

6:30A.M. - 11:00P.M.(Last Order 10:30P.M.) 6:30A.M. - 11:00P.M. (Last Order 10:30P.M.)

Beers　　ビール

57 KIRIN, Asahi, SAPPORO, SUNTORY（334ml） Orange Juice

キリン、アサヒ、サッポロ、サントリー（334ml） オレンジジュース

58 KYOTO Craft Beer Kölsch（330ml）

黄桜 地ビール 京都麦酒 ケルシュ（330ml） Grapefruit Juice

59 Non-alcoholic Beer Asahi "DRY ZERO" グレープフルーツジュース

ノンアルコールビール　アサヒドライゼロ（334ml）

60 HEINEKEN, GUINNESS（330ml） Cola or Cola ZERO

ハイネケン、ギネス（330ml） コーラ または コーラゼロ

Japanese Sake　　日本酒 SUNTORY "YAMAZAKI" Fizzy Mineral Water 330ml

61 Junmai Daiginjo KAGURA “White” Unfiltered, 200ml サントリー山崎の水・微発泡 330ml

undiluted, Unpasteurized 720ml

純米大吟醸　神蔵KAGURA　無濾過・無加水　一火（白） Evian 750ml

62 Junmai KAGURA “Midnight Blue” Unfiltered, 300ml エビアン 750ml

undiluted, Unpasteurized 720ml

純米　神蔵KAGURA　無濾過・無加水・生酒（ルリ） Perrier 330ml

63 KAGURA MITSUGO Yogurt Unfiltered 300ml ペリエ 330ml

神蔵「蜜號」 濃厚ヨーグルト　無濾過日本酒仕込み 720ml

64 KAGURA Yuzu 300ml コーヒー・紅茶・他　Coffee ・Tea・Others(Pot)

An exhilarating taste combination of rare 720ml

Kyo Yuzu and Kagura Coffee

神蔵 「蜜號」 京ゆず　無濾過日本酒仕込み コーヒー

65 Cold Sake HEIANSHISHIN "Black" 300ml

 DAIGINJYOU Produce in KYOTO 720ml Decaffeinated Coffee

平安四神  ブラック  大吟醸 カフェインレスコーヒー

66 Cold Sake EIKUN JYUNMAIGINJYOU 300ml

 "KOTOSENNEN" Produce in KYOTO 720ml Caffè Latte, Cappuccino

英勲　純米吟醸　古都千年 カフェラテ、カプチーノ

Gin・Whisky・Brandy　ジン・ウイスキー・ブランデー Hot Tea（Darjeeling, English Breakfast, Earl Grey）

67 Dry Gin "KINOBI" produce in KYOTO 30ml ダージリン、イングリッシュブレックファースト、アールグレイ

季の美　京都ドライジン

68 SUNTORY "YAMAZAKI"  Single Malt  12years  30ml Hot Herb Tea

サントリー 山崎 シングルモルト 12年 (Chamomile, Jasmin, Peppermint, Peach Garden）

69 Ballantine's 17 years 30ml カモミール、ジャスミン、ペパーミント、ピーチガーデン

バレンタイン 17年

70 Martell  Cordon Bleu 30ml Milk, Low-Fat Milk, Soy Milk, Oats Milk

マーテル・コルドン・ブルー ミルク、低脂肪乳、豆乳、オーツミルク

A government regulated consumption tax is included in the above prices. A government regulated consumption tax is included in the above prices.

15% of service charges are added separately. 15% of service charges are added separately.

上記料金には、消費税が含まれております。別途、サービス料（15％）を頂戴いたします。 上記料金には、消費税が含まれております。別途、サービス料（15％）を頂戴いたします。
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